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Buenosdias, estimados cofrades y amigos.

Esperamos que todos hayais pasado unas fiestas navidefas
maravillosas con vuestra familiay amigos, y os deseamos un
buen 2020 cargado de éxitos personalesy profesionales,
ademds de salud.

Elafno no hahecho mas que comenzary yaestamos
trabajando en nuevas actividades: el primer evento del afio,
en forma de MasterClass de legumbresy hortalizas para
ninos previsto parael sdbado 18 de enero, yahatomado
forma, tenéis la resefa en este boletin.

Tenemos unanovedad muy importante este afio, y esque
Espafahasido elegida para celebrar el 3er Gran Capitulo
Internacional del OMGD, la seccion especifica en la Chaine
dedicadaalosvinos. Este capitulo ya se hacelebrado en
2018 en Burdeos, en 2019 en Oportoyen 2020sevaa
celebrar en Madrid del 16 al 20 de septiembre. Guardaos

estafechaen laagenda, el programa estara disponible muy
pronto.

VIVE LA CHAINE!

‘Nuestra dieta es como una cuenta bancaria. Y las decisiones
buenas sobre la comida son buenas inversiones.”
Bethenny Frankel.-
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32 MASTERCLASS PARA NINOS ETEREOQ BY PEDRO NEL

El 18 de enero tendra lugar la 3 Masterclass para Nominado Mejor "Proyecto de Restauracién 2019"
nifios de la Chaine des Rétisseurs Espania, con las en los Premios Regionales de Restauracion Qué
legumbres y las hortalizas como protagonistas Bueno Canarias

jApuntate! Leer mas

OSSIAN

Elaborado con las variedades de uva
Verdejo (100%).

Suelo
Margas arenosas: un suelo excepcional

En las tierras de Nieva son mayoritarios los suelos de marga arenosa.

OSSIAN Gracias a su textura, la plaga de la filoxera de finales del siglo XIX no tuvo
incidencia en la zona, lo que permiti6 conservar estas cepas que perviven
como un patrimonio de nuestra historia viticola. Ossian se elabora
integramente con vifias viejas centenarias en pie franco con cultivo
ecologico certificado. Algunas parcelas presentan una superficie cubierta
de cantos rodados -o codones-, que afloran entre la arena. Son el
testimonio del paso de antiguas corrientes de agua. En general, la
geologia donde se asientan nuestros vifiedos se formé en el Cenozoico o
era terciaria, hace unos 20 millones de afios.

HOTEL TRES REYES OSIAN VIDES Y VINOS

El sabado 18 tendra lugar uno de los eventos con Ossian 2016, uno de los Mejores Blancos con
mas éxito de "Pamplona Negra®, la cita con Barrica en los premios nacionales de la Asociacion
la “Gastronomia Negra” en el Hotel Tres Reyes Espafiola de Periodistas del Vino (AEPEV)
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EVENTOS ENTREVISTAS ACTUALIDAD
Celebrada la Cena de Entrevistamos a Priscila Alta cocina oriental en el
Navidad del Bailiato de Gamonal, de Mesoén El Restaurante Yien, en
Barcelona Drago lllescas (Toledo)
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iNO TE PIERDAS NADA!
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